
 

栄えある『ラ・シェーヌ・デ・ロティスール協会』のメンバーでもあるシーボーンは、美食や美酒へのこだわり

も自慢のひとつ。メインダイニングで供されるのは、料理会のオスカーにも例えられる『ジェームス・ベアード

賞』を獲得したシェフ、チャーリー・パーマーによる多彩なメニューです。 

アラカルトメニューを楽しめるメインダインニング、懐石風コース料理のサブレストラン、満天の星の下でカジ

ュアルに食事をするならデッキレストランへ。いつでも好きなときに好きなところでお食事を。デザートやアル

コール類の充実も魅力です。 

 

シーボーン クルーズは『ラ・シェーヌ・デ・ロティスール協会』のメンバーです。 

『ラ・シェーヌ・デ・ロティスール協会』はパリに本部を持つ、伝統と格式を誇る国際的な美食団体であり騎士

団。世界の料理家や美食家達が会員となり、料理とワインの真価を認めるための協会です。 

レストラン案内 

すべての船共通 

●ザ・レストラン： アラカルトメニューが楽しめる、メインダイニング。毎日すべてのメニューが変ります。イ

ンスイートダイニング可（営業時間中はレストランメニューをお部屋にお届けします） 

オデッセイ／ソジャーン／クエスト 

●ザ・コロナード： 朝と昼はビュッフェスタイル、夜はプリフィックメニューのカジュアルレストラン。／●ザ・

レストラン 2： 懐石スタイルのシェフおすすめコースメニューをご用意しています。（夜のみ営業・予約制）／

●プールデッキ パティオグリル： 昼～午後営業。セミビュッフェスタイルの軽食を提供します。／●シーボー

ンスクエア： ラウンジコーヒーショップ。お飲み物、軽食、ケーキ類をご用意したカウンターオーダースタイル。

早朝から夕方まで営業しています。 

プライド／レジェンド／スピリット 

●ベランダ カフェレストラン： 朝・昼営業のセミビュッフェスタイルのカジュアルレストラン。／●ベランダ 

カフェレストラン２： セミフィックスのテーマコースメニューをご用意。（夜のみ営業・予約制）／●プールデ

ッキ スカイグリル： 昼～午後営業。セミビュッフェスタイルの軽食を提供します。 

 

 


